1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI
Sisteme disperse avansate

Anul universitar 2026-2027

1.1. Institutia de Invatamant superior

Universitatea Babes-Bolyai, Cluj-Napoca

1.2. Facultatea

Facultatea de Chimie si Inginerie Chimica

1.3. Departamentul

Departamentul de Chimie

1.4. Domeniul de studii

Chimie

1.5. Ciclul de studii

Master

1.6. Programul de studii / Calificarea

Controlul si securitatea alimentelor/diploma de master

1.7. Forma de invatamant

Invatamant cu frecventi

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Sisteme disperse avansate Codul disciplinei | CMR8129

2.2. Titularul activitatilor de curs

Conf. dr. Adina Miclaus
Conf. dr. Ioana Fort

2.3. Titularul activitatilor de seminar

Conf. dr. Ioana Fort

2.4. Anul de studiu

I

2.5. Semestrul | 1 ‘2.6.Tipuldeeva1uare Examen

2.7. Regimul disciplinei Optional

2.8. Tipul disciplinei Disciplina de specializare (DS)

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numadr de ore pe saptamana 3 din care: 3.2. curs 1 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 42 din care: 3.5. curs 14 3.6 seminar/laborator 28
Distributia fondului de timp pentru studiul individual (SI) si activitati de autoinstruire (AI) fri
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite (Al) 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 18
Pregdtire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri 20
Tutoriat (consiliere profesionala) 9
Examindari 3
Alte activitati 3
3.7. Total ore studiu individual (SI) si activititi de autoinstruire (AI) 83

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

4.2. de competente

Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la compozitia chimica a alimentelor, tehnologia de
obtinere a produselor alimentare.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

e Nuva fiacceptata intarzierea

e Studentii vor avea la dispozitie suportul de curs in format
electronic

e Studentii se vor prezenta la curs cu telefoanele mobile
inchise

5.2. de desfasurare a seminarului

e Prezentala seminar este obligatorie
e Studentii se vor prezenta la seminar cu telefoanele mobile
inchise




6.1. Competentele dobindite in urma absolvirii programului de studii (se preiau din planul de invatamant)?!

Competente profesionale

Codul <
. | Competenta
competentei
CP7 Efectueaza controlul calitatii
Competente transversale
Codul . | Competenta
competentei i

6.2. Rezultatele invatarii specifice programului de studii (se preiau din planul de invatamant)?

Rezultatele invatarii vizate prin disciplina

Codul Cunostinte si intelegere Abilitati academice specifice
competentei (Knowledge and understanding) (Specific academic skills)
Cunoaste parametrii de calitate fizico-chimici, 1. Selecteaza si aplica tehnologii de procesare
CP7 microbiologici si organoleptici ai diferitelor tipuri adecvate tipului de produs alimentar pentru a
de alimente si limitele admise conform standardelor | raspunde normelor de calitate si siguranta.

7. Rezultatele invatarii specifice disciplinei

Cunostinte si intelegere (Knowledge and understanding)

1. Studentul cunoaste si intelege principiile, metodele si mecanismele specifice sistemelor disperse

2. Studentul cunoaste si Intelege principiile, metodele si mecanismele specifice comportarii reologice a corpurilor
(solide, fluide) supuse curgerii/deformarii care apar in procesele reale.

Abilitati academice specifice (Specific academic skills)

1. Aplica metode de cercetare, evaluare si rezolvare a problemelor specifice (i) sistemelor disperse si (ii)
curgerii/deformarii materialelor in conditii reale.

8. Continuturi

8.1 Curs P’l eEode de predare - Observatii3
invatare ’
8.1.1. Sisteme disperse. Clasificare, caracteristici, proprietati Prelegerea; Explicatia; 1 ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea
8.1.2. Sisteme disperse cu aplicat ii in domeniul alimentar Prelegerea; Explicatia; 1 ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea
8.1.3. Metode de preparare si purificare a sistemelor disperse. Prelegerea; Explicatia; 1 ora
Stabilitatea si proprietatile sistemelor disperse Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

1 Se vor prelua din Planul de invatamant al programului de studii acele competente profesionale si/sau
transversale la dezvoltarea carora contribuie disciplina pentru care se elaboreaza fisa disciplinei. Pentru fiecare
competenta se va prelua intregul enunt, inclusiv codul competentei, cu formularea care apare in planul de
invatamant, fara modificari. Daca nu se preia nici o competenta din oricare din cele doua categorii, se sterge linia
din tabel aferenta acelei categorii.

2z Se mentioneaza rezultatele Invatarii specifice programului de studiu la dezvoltarea carora contribuie disciplina
pentru care se elaboreaza fisa. Enunturile, preluate fara modificari din Planul de invatamant in functie de tipul
disciplinei (DF/DS/DC) se trec in dreptul competentei asociate.

3 De exemplu aspecte organizatorice, recomandari pentru studenti, aspecte specifice legate de curs/seminar cum
ar fi invitarea unor practicieni in domeniu etc.



8.1.4. Procese coloidale cu aplicatii in industria alimentara. Prelegerea; Explicatia; 1 ora

Coagularea. Gelifierea. Peptizarea Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.5. Produse in industria alimentara sub forma de emulsie Prelegerea; Explicatia; 1ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.6. Produse in industria alimentara sub forma de geluri Prelegerea; Explicatia; 1 ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.7. Produse in industria alimentara sub forma de creme Prelegerea; Explicatia; 1ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.8. Introducere in reologie. Concepte fundamentale. Prelegerea; Explicatia; 1 ora

Deformarea specifica, tensiunea de forfecare, viteza de Conversatia; Descrierea;

forfecare, viscozitate, modul de elasticitate. Comportarea Problematizarea

fluidelor cu proprieta ti uniforme (fluidul lui Newton, solidul

lui Hook s i plasticul St. Venant).

8.1.9. Fluide viscoase cu comportare nenewtoniana Prelegerea; Explicatia; 1ora

independente de timp. Conversatia; Descrierea;

Fluide cu structura independenta de timp (fluide cu comportare | Problematizarea

pseudoplastica s i dilatanta ). Modele (ecuat ii) reologice, curbe

specifice de curgere s i de viscozitate.

8.1.10. Fluide viscoase cu comportare nenewtoniana Prelegerea; Explicatia; 1 ora

independente de timp Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.1. Sisteme disperse. Clasificare, caracteristici, proprietati Prelegerea; Explicatia; 1ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.2. Sisteme disperse cu aplicat ii in domeniul alimentar Prelegerea; Explicatia; 1 ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.3. Metode de preparare si purificare a sistemelor disperse. Prelegerea; Explicatia; 1 ora

Stabilitatea si proprietatile sistemelor disperse Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.4. Procese coloidale cu aplicatii in industria alimentara. Prelegerea; Explicatia; 1 ora

Coagularea. Gelifierea. Peptizarea Conversatia; Descrierea;
Problematizarea

8.1.5. Produse in industria alimentara sub forma de emulsie Prelegerea; Explicatia; 1 ora
Conversatia; Descrierea;
Problematizarea
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1. 16.C.L Fort, Curs Power Point

Interpretarea unor rezultate obt inute prin teste oscilatorii.

Analiza si interpretare de date

. Metode de predare - ..
8.2 Seminar o s P Observatii
invatare ’
8.2.1. Procese coloidale cu aplicatii in industria alimentara. Problematizarea
Coagularea. Gelifierea. Peptizarea. Aplicatii numerice Discutia 4 ore
Analiza si interpretare de date
8.2.2. Produse in industria alimentara sub forma de emulsie. Problematizarea
Studiu de caz Discutia 4 ore
Analiza si interpretare de date
8.2.3. Produse in industria alimentara sub forma de geluri. Problematizarea
Studiu de caz Discutia 4 ore
Analiza si interpretare de date
8.2.4. Produse in industria alimentara sub forma de creme. Problematizarea
Studiu de caz Discutia 4 ore
Analiza si interpretare de date
8.2.5. Sedimentarea particulelor 1 n fluide newtoniene s i .
; . . . . Problematizarea
nenewtoniene. Determinarea vitezei de sedimentare. . .
. L . Discutia 4 ore
Sedimentarea fra nata . Aplicat ii numerice. e
Analiza si interpretare de date
8.2.6. Mis carea bulelor de gaz s i pica turilor lichide. Aplicat ii Problematizarea
numerice. Discutia 4 ore
Analiza si interpretare de date
: . . . Problematizarea
8.2.7. Comportarea reologica a sistemelor viscoelastice. : .
Discutia 4 ore
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9. Evaluare
T1p' . 9.1 Criterii de evaluare# 9.2 Metode de evaluare> 9-3 Po.ndevre din
activitate nota finala

4 Criteriile de evaluare trebuie sa reflecte direct rezultatele invatarii vizate la nivel de program de studii, respectiv
la nivel de disciplind. Mai concret, se evalueaza achizitiile de invatare mentionate in rezultatele anticipate ale

invatarii.

5 Se recomanda stabilirea atat a metodelor de evaluare finala, cat si a strategiei de evaluare pe parcurs.




Capacitatea de a cunoaste si
intelege importanta sistemelor
disperse si a reologiei in controlul
si stabilitatea alimentelor si de a
aplica cunostintele dobandite in
rezolvarea problemelor intr-o lume

9.4 Curs 60 %
reala.
Capacitatea de a alege, opera si Examenul este oral.
analiza modelele matematice Accesul la examen este conditionat de
potrivite studiului proprieta tilor prezentarea referatelor de laborator/seminar cel
sistemelor disperse, aplica nd ta rziu T n ultima sa pta ma na de activitate
metodele corecte de cercetare. didactica .
Capacitatea de a opera teoretic si
experimental cu modelele specifice
potrivite pentru descrierea
alimentelor si comportarea
9.5 Seminar| reologica a acestora i n aplicat ii 40 %

reale.

Activitatea desfasurata la seminar
si calitatea referatelor/
proiectelor pregatite

9.6 Standard minim de promovare

Nota 6 (sase) la laborator/seminar si la examen conform baremului.

10. Etichete ODD (Obiective de Dezvoltare Durabila / Sustainable Development Goals)®

S,
E s | Eticheta generala pentru Dezvoltare durabild
4
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Data completarii: Semnatura titularului de curs Semnatura titularului de seminar
15.04.2026
Data avizarii In Semnatura directorului de departament
departament:

6 Selectati o singura etichetd, cea care, In conformitate cu Procedura de aplicare a etichetelor ODD in procesul
academic, se potriveste cel mai bine disciplinei. Daca disciplina trateaza tema dezvoltarii durabile la modul general
(de ex. prin prezentarea/introducerea cadrului general al dezvoltarii durabile etc.) atunci se poate aloca eticheta
generald de Dezvoltare Durabild. Daca niciuna dintre etichete nu descrie disciplina, selectati ultima optiune: ,Nu
se aplicd nici o etichetd”.



https://green.ubbcluj.ro/procedura-de-aplicare-a-etichetelor-odd/
https://green.ubbcluj.ro/procedura-de-aplicare-a-etichetelor-odd/




